21 tot 27 juli 2025

u% Menu van de week van

LES CUISINES

Menu Reine Fabiola

7

DRUXELLOISES N.B. Menu kan gewijzigd worden naargelang omstandigheden
KEUKENS
DINER/MIDDAGMAAL SOUPER/AVONDMAAL

DATUM DEJEUNER/ONTBIJT

BoterkoekeN, o)z 6.,

Tomatenveloute,

Balletjes op (uikse wijze 4

1 Bagnat gy
Aspergerolletjes met ham,,
Yoghurt met vruchten,,

Aardappelpuree;
Appel

Kroketten,
Wdaale foertilag din Belyi Speculaasmousse & karamely s, . -
Verrijkt preisoep; g
Kipfilety Grijs brood
Gevogeltesaus Ardeense pastei
Dinsdag 22 Krakelingm) s Andijvie met roomsaus ) 7 Vanille pudding;

Grijs broodm

Verrijkt courgettensoepy; g

Spirelli Bolognesesaus VG; g

Grijs broodm

Aardappelsalade; 1o
Vanille-ijs;

Bosvruchtenjam Ham & Meloen
Woensdag 23
g Floreffe, Geraspte kaas; Plattekaas vanillesmaak;
Abrikozen taart1(m),3,7
Verrijkt broccolisoep; g
Surimisalade;m) 2346910 Grijs broodm,
Donderdag 24 Kramiekym) s Tomaten-ijsbergsla & vinaigrette,, Val Dieu;

Aardbeien compote

Grijs broodm,
Honing
Vrijdag 25 Petit Moulé,

Verrijkt tomatensoepy; g
Zalmfilet in kubus,
Curcumasausm) 4

Gebakken courgette met knoflook
Pilaf rijst
Gearomatiseerde yoghurt,

Grijs broodm
Ham
Banaan

Sandwiches (37
(natuur - pavot)

Verrijkt wortelsoep; g
Kalkoenlapjeq
Honing-mosterdsausm) 7,10,12

Grijs broodm,
Perzik met tonijnslas 4 1o

Natuuraardappelen
Bosvruchten bavaroism) 37,12

Zaterdag 26 Aardbeienjam Witloof Praline pudding;
Choco Roesti;
Perziek
Verrijkt spinaziesoep; g
Kasker Grijs brood
1 suikerbol & Vleessaus Kipsalades 67,910
Zondag 27 1 chocoladeboly 5 6 Gegratineerde bloemkool,y, 7 Watermeloen

Bijzicht van Allergenen in de bijlage
Door de grote verscheidenheid van producten waarmee we werken,
kunnen we de afwezigheid van gekruiste contaminatie van allergenen niet garanderen




