Menu van de week van
14 tot 20 juli 2025

penu Reine Fablola . /
DE BRUSSELSE .B. Menu kan gewijzigd worden naargelang omstandigheden
KEUKENS
DATUM DEJEUNER/ONTBNT DINER/MIDDAGMAAL SOUPER/AVONDMAAL
Verrijkt Viveur soep;g
Grijs broodsm) Balletjes in tomatensaus Sandwiches 7
Maandag 14 Frambozenjam Surimislam)2.3.4.6.9,10
Honing Frieten Gesuikerde Wafel; ) 367
Meloen
Verrijkt Courgettensoep; o
Gevuld kalfsborst, Grijs brood
Krakelingy(m) 3 Vleessaus Leerdammer;
Dinsdag 15 Courgetten Gesuikerde yoghurt;

Natuuraardappelen

Watermeloen

Verrijkt Wortelsoepy g

Grijs brood Grijs brood(m

Woensdag 16 Kersenjam Macaroni ham-kaas m)7 Kalkoenfilet
Kiri; Rauwkost + vinaigretteq,
Plattekaas met vruchten, Kersen op siroop
Verrijkt Paddestoelensoep; o
Vleesbrood Grijs brood
Kramiekm 3 Knolselderremoulade; g 19

Donderdag 17 Tomaat - Mozzarella,

Aardappelslag 19

Aardbei hoorntje(m) e 7 Banaan

Verrijkt Tomatensoep; o

Grijs brood Gepaneerde visfilet; ) 4 Grijs brood

Vrijdag 18 Luikse siroop Tartaarsaus; g 19 Parijseworst
Floreffe; Wortelstamppot, Karamel pudding;
Nectarine

Verrijkt Bloemkoolsoepy g

Zaterdag 19

Sandwiches (m) 37,11
(natuur/sesame)
Choco
Rode bessenjam

Baskische kip

Rijst

Grijs brood
Tonijnsla cocktail 4 19
Vanille pudding;

Abrikozen op siroop

Verrijkt Selderijsoep; o

Rundstournedos Grijs broodm,
1 Chocoladebroodje & Bearnaisesaus; 7 9 10 Salami/Filet Saxeqy
Zondag 20 1 Croissantymy 6.7 Prinsessenbonen Aardbeien compote
Kroketten,

Flantaart 3 7

Allergenen in de bijlage

Door de grote verscheidenheid van producten waarmee we werken,
kunnen we de afwezigheid van gekruiste contaminatie van allergenen niet garanderen




